
        
 

 

 
上質のオーガニックワイン 

 

有機農業の企業カ・ディ・リーコ (Azienda Agricola 

Biologica Ca’ di Rico)のオーナーであるマルチェッ

ラ・トレスカが夫のマッシミリアーノ・デーゲンハ 

ルトと目指し、大切に考える物それはエネルギー自 

立、生物多様性の復活、動物愛護、季節性、そして、

トスカーナ地方からロマーニャ地方一帯の農村に伝 

わる伝統の保護。 

 

 

 

 

 

 

人生、農業ともに多大な労力と一貫性が求められます。ブドウ畑と酒蔵では丹精込めた仕事が 

要求されますが、それを成し遂げるのが、まさに、根気強いこの二人マルチェッラとマッシミ 

リアーノです。その精神は二人の大胆な起業選択に表れており、同社のブランドイメージとな 

る事業の特徴は、独創性とこの土地のみで生まれる本物で、頑固さがあり、やや苦みの濃い上 

質のワインにあります。ワインは大事に保存されており、そのワインの良さが分かる人、人生 

における“幸福”の価値観が分かる人に快く振る舞われます。 

 



土壌 

 
ビオーニ(BIONI)のワイン用のブドウ栽培は、フォルリ＝チェゼーナ県北部の丘陵地帯で行われて

います。ピラミッド状の丘と山が連なり、泥灰質と砂質の地層が広がります。ゆるやかに起伏す

る丘の土壌は粘土質で、鉄とマグネシウムを含むフィロケイ酸塩の鉱物があります。また、浸食

による深い溝が集まり形成された傾斜の扇状の地形も見られます。ブドウ畑で最も低い場所は、

河川から土壌のくぼみに運ばれた丘の堆積物による沖積層で、至るところで黄砂が見られます。 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 



 

24 ヘクタールあるブドウ畑の内、4ヘクタールではサンジョヴェーゼ・ディ・ロマーニャ DOC 

とシラーを植えています。その他の土地は森と牧草地で、動物を放牧したり、オリーブをはじ 

め色々な農作物を作っています。そのオリーブは手摘みで収穫し、最終的に搾り、上質の有機 

オリーブオイルが出来上がります。 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

サンジョヴェーゼ・ディ・ロマーニャ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

シラー 

 

 

 

 

 

 

 



マナーノ (Manano) 

オーガニック赤ワイン 

 

 

管理せずに自然のまま熟成超過になり、有機酸が減少し

ないように、細心の注意を払いながら健全なブドウを手

摘みしています。 

ブドウの実の 80%は、約 10 日間かけて管理された温度で

赤ワインとして醸造されます。柔らかい圧力をかけなが

ら圧搾し、フランス産の小さなオーク樽で乳酸発酵を迎

えます。大きな樽に移してから 18ヶ月熟成させ、明るい

スミレ色がかかった濃いルビー色のワインが出来上がり

ます。スミレ、赤いバラやプラムを思わせる香りの中に、

新鮮なフルーティーさが広がります。後味は、ラズベリ

ーの柔らかいジャムや野生バラを感じさせます。口の中

では上品さ、素朴さと複雑さが広がり、やさしいフルー

ツと乾燥させた野菜の香りとともに長い余韻が続きます。 

アルコール度数: 13 度。 

適温: 16度～18度でお飲み下さい。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ペッツォロ (Pezzòlo) 

サンジョヴェーゼ・ディ・ロマーニャ・スーペリオーレ DOC 

 

 
 

 

サンジョヴェーゼ・デル・ペッツォロのブドウは、細心

の注意を払い選び抜いたものです。ブドウに含まれる抗

酸化物質が損なわれないように管理された温度でゆっく

りと発酵させ、果皮と一緒に長期間マセラシオンを施し、

柔らかく圧力をかけて、丁寧に仕上げていきます。 

 

大切な抗酸化作用と抗炎症作用があるレスベラトロール

があり、1リットル当たり 6．79mg 含んでいます。この 

フェノールには、心臓病の予防、腫瘍の進行や細胞の老

化を遅らせる効果があります。 
 

ワインは鮮やかな赤色で、ベリーや柔らかい果実の香り

がします。爽快さがあり、ほのかな土の香りを思わせま

す。苦い果物、特にプラムやラズベリーを思わせる香り

で、最後に根の香りと上品なタンニンが感じられます。

樽熟成による樽香りが特徴です。 

 

アルコール度数: 14%。 

適温: 16度～18度でお飲み下さい。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ローザ・バティスタ (Rosa Batista) 

オーガニック・スプマンテ・ブリュ・ロゼ 

 

 

サンジョヴェーゼ・ディ・ロマーニャ DOC のブドウを 

使用し、男性らしさを感じさせてくれるワインで、コ 

ルクを開けると女性の明るい気持ちを表現しているか 

のようです。上品さと繊細さが広がり、酸の絶妙なバ 

ランスと繊細な泡のおかげで口当たりが良く、わずか 

な甘みが風味のバランスを整えてくれます。地中海の 

香味をほのかに感じられます。本来の柔らかさと滑ら 

かさが増すように、二次発酵の前後に酵母と一緒に熟成

させ、タンクの中で 6ヶ月間バトナージュを行います。 

 

有機栽培ブドウによるワイン、ローザ・バティスタは、

普段の生活パターンに大きな変化をつけてくれます。 

鮮やかなピンク色で、繊細な泡立ち。爽快さがあり、 

ベリー、フサスグリと赤りんごを思わせる強くて包み 

込むような香り。藤の花や野生バラの優しい香りもほ 

のかに感じる。 

 

アルコール度数: 12.5%。 

適温: 6度でお飲み下さい。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



オリーブ作り 
 

 

                     
 
 
 
 

 
 

ペンドリーノ      ブリジゲッラ 
 
 

     
 

 
 
   

 
 
 

 
 



アグリツーリズモ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 



ドヴァードラ Dovadola 

 

 

 
Azienda Agricola Ca’ di Rico 

住所：   Via Canova Schiavina, 39 

   47013 Dovadola (FC), Italia 
 
Tel:   +39 347 570 9216 
 
Email:    bioexport@libero.it 
 

ウェブサイト:  http://bionivini.it/index.php/homeit/ 

 
http://www.cadirico.it/index.php/homeit/ 
 

 
   
  

mailto:bioexport@libero.it
http://bionivini.it/index.php/homeit/
http://www.cadirico.it/index.php/homeit/

